
Carte du Midi

Nos Classiques

Tenders de poulet maison et frites 18.-
Trilogie de Risotto 25.-
Le Cordon bleu "Signature" de porc en ballotine, sauce fromagère 32.-

Accompagnés de frites maison et petits légumes

Menu enfants (petit/grand) : Mini-Tenders maison et frites 12.-/15.-

Petite salade verte 4.-
Petite salade mêlée 6.-

L'Assiette Fitness

Poulet basse température ou haché de boeuf maigre 20.-
Potatoes, raïta de concombre (600Kcal)

N’hésitez pas à vous addresser au personnel pour toute question relative aux allergies ou intolérances

Semaine du 29 avril 2024

Cuisines du monde
Cette semaine, le menu marocain

Entrée: Salade Marocaine Menu: 22.-
Plat: Couscous Assiette:  17.-
Dessert: Briouates (pâtisserie aux amandes)

La Petite Carte Steakhouse

Rumpsteak Angus, Uruguay 200g 26.-
300g 36.-

Le faux filet, Suisse 200g 34.-
300g 48.-

Entrecôte Rio Black, Argentine 200g 36.-
300g 49.-

Picana Black Angus, Suisse 200g 39.-
300g 55.-

Nos sauces dips maison: Teriyaki, Black Pepper, Aïoli, Guochujang mix, 
ketchup de piquillos, mayonnaise au tabasco vert 



Les Desserts

Le Mochi glacé à la mangue 7.-

Le Mochi glacé au matcha 7.-

Le Cheesecake  13.-
au Peanut butter et Caramel 

Tartelette dôme chocolat noisette 15.-

N’hésitez pas à vous addresser au personnel pour toute question relative aux allergies ou intolérances

Complétez votre dessert avec un thé MIB CHA, 
la marque crée par Yumi Café à Porrentruy

Carte du Midi



Porrentruy

Carte du Soir

www.yumi-cafe.ch



Finger Food

Les Gyozas (4pcs / 8 pcs)
- Végétariens 7.- / 13.-
- à la Viande de Porc 8.- / 14.-
- au Boeuf Teriyaki (4pcs/8pcs) 9.-/ 15.-

Les petits Baozi  (4pcs / 8 pcs)
- au Poulet et Gingembre 9.- / 17.-
- au Saumon et Yuzu 10.- / 18.-

Ebi Fry (2pcs / 4pcs) 7.- / 12.-

Les Makis
Mangue 13.-
Avocat 13.-
Saumon 15.-
Spicy Tuna 16.-

Sticks de Mozzarella (2pcs) 8.-

Les Onion Rings 8.-

Friture Apéro 24.-

N’hésitez pas à vous addresser au personnel pour toute question relative aux allergies ou intolérances



Steak House
Rumpsteak Angus, Uruguay 200g 26.-

300g 36.-
400g 48.-
500g 59.-

Entrecôte Parisienne, Suisse 200g 28.-
300g 39.-
400g 52.-
500g 63.-

Le faux filet, Suisse 200g 34.-
300g 48.-
400g 63.-
500g 77.-

Entrecôte Rio Black, Argentine 200g 36.-
300g 49.-
400g 65.-
500g 79.-

Picana Black Angus, Suisse 200g 39.-
300g 55.-
400g 72.-
500g 88.-

Entrecôte Ibérique, Espagne 100g 28.-
200g 52.-

Entrecôte, Creekstone Farm, USA 100g 29.-
200g 55.-

Filet Wagyu, Australie 30g 19.-
80g 49.-
150g 79.-

Nos sauces dips maison: Teriyaki, Black Pepper, Aïoli, 
Guochujang mix, ketchup de piquillos, mayonnaise au tabasco vert 

Nos viande sont servie sur pierre, accompagnées de French Fries, Sweet Potato fries 
ou salade, et d'une sauce maison au choix (sauce supplémentaire +1.50) 



Les Plats

Trilogie de Risotto 28.-

Pulled Beef Burger 22.-

Bibimbap

- Végétarien 26.-
- Boeuf 32.-
- Ebi Fry 32.-

N’hésitez pas à vous addresser au personnel pour toute question relative aux allergies ou intolérances



Sushi Menu
Nigiri 2pcs

Nigiri Saumon 6.90
Saumon Aburi (saisi au chalumeau) 7.90
Nigiri Thon 7.90
Nigiri Ebi 6.90
Aubergine 5.90
Poivron 5.90
Avocat 5.90

Hoso Maki 6pc

Concombre 6.90
Concombre – cream cheese 7.90
Avocat 6.90
Avocat – cream cheese 7.90
Saumon-avocat 8.90
Thon – concombre 9.90

Sashimi
3pcs 6pcs

Saumon 8.90 14.90
Thon 9.90 15.90
Ebi 8.90 14.90

Temaki

Aubergine, ciboulette, concombre, poivron, ail 7.90
Saumon,avocat,concombre,tobiko 7.90
Thon, concombre, ciboulette,tobiko 8.90
Bœuf, ciboulette, salade 8.90
Poulet teriyaki, salade, avocat 8.90
Mangue, Ebi Fry, ciboulette 9.90

Futo Maki 8pc

Concombre avocat 9.90
Concombre, avocat, cream cheese 10.90
Saumon, avocat, concombre, cream cheese 11.90
Thon, avocat, cream cheese, concombre 12.90
Ebi, avocat, cream cheese,concombre 12.90

Gunkan 2pcs

Tartare de saumon 8.90
Tartare de thon 9.90

Spécialités 8pcs

Dream Roll poivrons, aubergines, ciboulette 22.-
Garden Roll concombre, avocat, courgette, carrotte, mangue 22.-
Tofu Roll tofu, ciboulette 22.-
Rock'n'Roll tartare de thon, mayonnaise épicée, concombres, tobiko 23.-
My favorite Roll unagi, crevette, concombre, avocat, aubergine, tobiko. 25.-
Chicken Roll poulet pané, salade, parmesan, teriyaki, ciboulette avocat, sweet chili 24.-
Beef Roll boeuf teriyaki, salade, ciboulette, mayo 25.-
Golden Salmon surimi aux épices, concombre, avocat, saumon, mayo, tobiko 25.-
Golden Tuna surimi aux épices, concombre, avocat, thon, mayo, tobiko 25.
Tropical Roll ebi fry, concombre, avocat,mangue, mayo, sweet chili, tobiko 25.
Crunchy Salmon Roll saumon, cream cheese, avocat, ciboulette,mayo,tobiko 25.-
Crunchy Chicken Roll poulet pané, salade, parmesan, teriyaki, ciboulette avocat, sweet chili 25.-

California Rolls 8pcs

Choisissez votre enrobage: sésame, tobiko, crisp ou spicy

Concombre, avocat 10.90 Thon, cream cheese, avocat, concombre 13.90
Concombre, avocat,cream cheese 11.90 Ebi, cream cheese, avocat, concombre 12.90
Saumon, cream cheese, avocat,concombre 12.90 Ebi Fry, cream cheese, avocat, concombre 13.90

* Glossaire: Ebi: crevette Ebi fry: crevette panée frite Unagi: anguille



Sushis Menu
Plateaux de sushis

Veggie Magic: 18.-
1 california concombre/avocat (sesame), 1 hoso maki concombre, 1 temaki aubergine

Nigiri Mix: 24.-
2 nigiri thon, 2 nigiri saumon aburi, 2 nigiri aubergine, 2 nigiri avocat

Ocean Breeze： 34.-
2 nigiri thon, 2 nigiri saumon, California ebi (crisp) , 2 gunkan thon

Cuit Cuit： 38.-
1 California ebi fry (sesame) , 1 hoso maki concombre/creame cheese, 
2 nigiri aubergine, 2 nigiri avocat, 1 temaki boeuf 

Shrimp Lover： 55.-
1 temaki ebi fry, 1 futo maki ebi, 1 California ebi fry (tobiko), 1 Tropical Roll

Salmon Lover： 56.-
2 nigiri saumon, 2 nigiri saumon aburi,1 california saumon (sesame), 
2 gunkan saumon, 1 Crunchy Salmon Roll

Veggie Party : 59.-
1 futo maki concombre, 2 nigiri aubergine, 2 nigiri poivron, 
1 temaki aubergine, 1 Dream Roll, 1 Tofu Roll 

Party Mix: 82.-
1 hoso maki avocat, 2 nigiri saumon aburi, California saumon (tobiko), 
2 gunkan thon, Beef Roll, 1 My Favorite Roll, 1 Golden Salmon

Poke Bowl

Buddha Bowl 18.-
Quinoa, poivrons, concombres, tomates, carottes, tofu

New York 20.-
Riz Venere, poivrons, concombre, carottes, avocat, boeuf

Alaska 20.-
Riz blanc, salade, concombres, carottes, avocat, saumon, tobiko

Hawaii
Riz blanc, mangue, concombres, carottes, avocat, ebi fry, tobiko

Nos sauces:
Poke (sauce soja et vinaigre de riz)
Teriyaki
Goma (sauce crémeuse au sésame grillé)

* Glossaire: Ebi: crevette Ebi fry: crevette panée frite Unagi: anguille



Porrentruy

Carte des Vins



Carte des Vins

Les Vins Suisses

Fendant, Les Terrasses, Valais, 2022 75cl 12%
Vin friand, intense, frais et racé. Arômes de fruits mûrs exotiques. 

45 CHF 

Sauvignon Blanc, les Treize Etoiles, Genève, 2022 75cl 14.5%
Vin fruité, fin. Au nez, feuilles de cassis, figures, agrumes.

62 CHF

Oeil de Perdrix, Neuchâtel, 2022 75cl 13%
Vin frais et fruité, légèrement acidulé, arôme de fruits rouges

47 CHF

Merlot, Ronco D’Arzo, Tessin, en barrique, 2020 75cl 12.5%
Vin fruité, rond, arômes de baies noires
Belle longueur en bouche
Parfait pour viandes rouges et viandes blanches 59 CHF

Pinot noir, Malans, Grisons, 2022 75cl 13%
Vin en barrique, notes épicées et fruitées, fraises, framboises
Belle longueur en bouche, tannins fondus. 78 CHF

Nous vous conseillons volontiers pour trouver le vin qui 
s’accordera au mieux avec les mets que vous avez choisis.



Carte des Vins

Les Vins Français

Bourgogne Marange, 2021 75cl 13.5%
Pallettes d’arômes sur le fruit rouge.
Notes épicées, vin rond, tannins délicats, long en bouche 80 CHF

Côtes du Rhône, 75cl 14%
Château Neuf du Pape Charles de Valois, 2016 
Notes poivrées et épicées en bouche, arômes de truffes et réglisse.
Vin fin, tannins fondus veloutés, élégant 62 CHF

Côtes de Provence, 2022  75cl 13%
Très frais au nez, complexe, fruité, notes d’agrumes, 
Puissant en bouche, équilibré et léger. 40 CHF

Pinot Gris, Alsace, 2022 75cl 13.5%
Sec et fruité, puissant, soyeux, belle densité en bouche

28 CHF

Trésor du Tsar, 2022 75cl 12%
Vendanges tardives, notes de fruits secs, coings, abricots

52 CHF

Champagne Bertin brut 75cl 12.5%
Cépage Chardonnay Pinot Meunier

90 CHF

Nous vous conseillons volontiers pour trouver le vin qui 
s’accordera au mieux avec les mets que vous avez choisis.



Carte des Vins

Les Vins du Monde

Chardonnay, Californie, 2022 75cl 12.5%
Sec et fruité en bouche. Chaleureux et vivifiant. 

26 CHF 

Shiraz, Terra by Fort Simon, Afrique du Sud, 2022 75cl 14%
Vin fruité, arômes de cannelle, baies rouges, notes de café. 
Riche, juteux, tannins fins. Rond, puissant et élégant. 
Notes épicées, vin rond, tannins délicats, long en bouche 62 CHF

Malbec, Bodega Piedranega, Argentine, 2016 75cl 13%
Vin en barrique, notes épicées, poivre blanc, notes de café, 
longue finale en bouche, tannins fondus. 62 CHF

Tempranillo, Ebano 6, Ribera del Douro, Espagne,2019 75cl 15%
Vin rond, fin, belle longueur en bouche
Tannins fins et puissants 52 CHF

Primitivo di Manduria, Italie, 2022 75cl 13.5%
Au nez, arômes de mûres, fruits séchés.
Riche en fruits noirs, soutenu par une bonne acidité. 
Corps ample, longue finale en bouche 35 CHF

Nous vous conseillons volontiers pour trouver le vin qui 
s’accordera au mieux avec les mets que vous avez choisis.



Origine de nos produits

Boeuf: Suisse
Boeuf Waygu: Australie

Poulet: Suisse
Porc: Suisse
Veau: Suisse

Thon: Philippines
Saumon: Ecosse, Norvège


